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ore 10,00 - Palazzo dell’Artigianato

Laboratorio didattico a cura della Fattoria “Cortile Verde”,
con la partecipazione degli alunni 7
del Circolo Didattico “Modesto della Porta” di Guardiagrele, e A
seguiranno gli aneddoti di Raffaele Mastrocola =
(veterinario di campagna) o

Vieni a
CONOSCERM ore 16,30 - Palazzo dell’Artigianato

nON s0no
ana qualunque, a cura de “I Pensieri del Poeta”,
io s0no intervengono Nicola Boschetti (sommerlier) e
PISS AVIN Dr. Lorenzo Palazzoli (Ambasciatore del gusto)

ore 18,00 - Palazzo dell’Artigianato

intervengono Dr.ssa Lisa Di Bello (formatrice e consulente ,«A gk
digitale) e Dr.ssa Valeria Gallese (creatrice e titolare di AquiLana) |

ore 18,00 - Palazzo dell’Artigianato

a cura degli artigiani locali di Creativelab,
con la partecipazione di Food & Travel Blogger abruzzesi
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ore 10,00 - Ist. Omnicomprensivo Via Grele

Workshop a cura dell’Associazione BioPas Abruzzo BIO
intervengono Dr.ssa Angela Alessia Giuliani (Biologa nutrizionista) PAS
e Dr.ssa Antonella Avena (Psicologa), con la partecipazione degli BIOLOCT

Prevenzione

alunni dell'/stituto Omnicomprensivo di Guardiagrele § i praione Sostenibile

ore 17,30 - Palazzo dell’Artigianato

modera Dr. Valerio Colasante (Tecnologo alimentare),
intervengono Dr. Carlo Catani (Autore e presidente

di “Tempi di Recupero”), Peppino Tinari (Chef “Villa Maiella”) e
Dr.ssa Laura La Spada (Slow Food Abruzzo - Molise),

a seguire Show cooking a cura

dell’Associazione Provinciale Cuochi Pescara-posti limitati
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Slow F00d®

Abruzzo e Molise
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ore 15,30 - Palazzo dell’Artigianato

Laboratorio per bambini a cura dell'educatrice museale Veronica
Di Crescenzo - posti limitati

Sperimentando e giocando, impareremo insieme come ottenere
bellissimi colori naturali a partire da foglie, Fiori e Frutti

ore 17,30 - Palazzo dell’Artigianato

modera Dr. Valerio Colasante (Tecnologo alimentare),
intervengono Prof. Aurelio Manzi (Botanico e Naturalista)

e Dr.ssa Pamela Colasante (Biologa nutrizionista BioPas Abruzzo),
a seguire Show cooking a cura dell'/stituto Alberghiero

G. Marchitelli di Villa Santa Maria - posti limitati

LPS.S.AR.
“Giovanni Marchitelli"
Villa . Maria
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BIOTOCT

revenzione
Alimentazione Sostenibile
Salute




